
 
 
 
 

 
 

                                     
 
 
 

 
 

                                            DEGUSTATIONSMENU 
 
 
 

Entenleberschnee und Medaillon 
mit Haslitaler Frischkäse und gebratenem Kartoffelsalat 

* * 
Lachsfilet auf Champagner-Sauerkraut 

mit Dill und Randen 
* * 

Entenbrust mit Orangen-Pastis 
auf Gerstenrisotto mit Thymian 

* * 
Tatar von Winterfrüchten 
in Tonkabohnensuppe 

* 
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„THAI-DAY ON THURSDAY“ 
 

Jeweils am Donnerstag servieren wir Ihnen ein asiatisches Menu „aus der Mitte“ 
Kokosnuss - Samosas – Sojasprossen – Ente – Frühlingsrolle – Curry – Zitronengras... 
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VORSPEISEN 
 

Nüsslersalat an Balsamicoessig mit Mango, Avocado, Granatapfel und sautierten Pilzen   22 
 

Kürbissuppe mit Koriander und Cheddar-Teigtasch, Salsa und Sauerrahm     18 
 

SA Gebratene Entenlebertranchen auf Apfelsalat mit Nüssen und Süsswein      32  
 

Tatar vom US-Rindsfilet auf Tomatenscheiben mit Toast und Butter             22   als Hauptspeise  40                                     
 

SA Victoria Taste of Asia – Frühlingsrolle, Samosa, Zitronengras und Glücksrolle                 28 
 

Moules marinieres selon arrivage – Frische Miesmuscheln in Gemüse und Weisswein gedämpft               22 
 

Victoria-Saisonsalat mit Rohgemüse  10 
 

Victoria-Haussalat mit gerösteten Pilzen und Speckstreifen  17 
 

Salatsaucen zur Wahl:  Haus/Französisch  -  Balsamico/Italien  -  Himbeeressig-Olivenoel 
 
 
 
PASTA & VEGETARISCH 
 
SA Gemüse-Curry Masala mit gebratenen Früchten, Basmatireis und Pappadum  34 
 

SA Zitronennudeln mit gebratenen Crevetten, grünem Pfeffer und getrockneten Tomaten  38 
 

 
 

FISCH 
 

SA Wolfsbarschfilet auf Artischocken mit Limonenpolenta und getrockneten Tomaten  47 
 

SA Seezungenfilets an Limonen-Kapern-Mandelbutter, Marktgemüse und Salzkartoffeln  49 
 

 
 
 
FLEISCH & VICTORIA-KLASSIKER 
 
 

SA US-Rindsfilet Victoria an Rotweinsauce mit Trüffelkartoffelmousse und glasierten Zwiebeln  49 
 

Kaninchenfilets an Dijon-Senfsauce mit Süss-Kartoffeln und Marktgemüse  36 
 

SA Geschnetzelte Kalbsleber an Himbeeressig mit Spinatnudeln und Sojasprossen  42 
 

Kalbsschnitzel mit Roquefortkäse und Datteln auf Artischocken mit jungen Kartoffeln und Zuckerschoten 39 
 

Geflügelbrust an Salsa mit Avocado, Mango, Koriander und Rosinen-Kurkumareis  30 
   

 
 
 

SA – Simon Andereggs Favoriten 
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