Steinpilze und Pfifferlinge
*

Eglifilets mit Raifort-Spatzli

*

Sorbet aus dem Wald

*

Kalb mit Cedri-Zitrone und Tagliatelle
*

Birnen-Tarte Tatin mit Rumpunscheis
* %

*

98

GAULTMILLAU &%

Michelin Bib Gourmand



Vorspeisen — Appetizers

Pfifferlingsuppe mit Kiirbisgnocchi und Kirbiseis
Chanterelle-soup with Pumpkin-gnocchi and Pumpkin-icecream

Nusslersalat mit gebratenem Speck und Onsenei
Nut salat with bacon and egg Onsen

Kurbis-Carpaccio mit Herbstrolle und Nussdressing
Pumpkin-Carpaccio with Mushrooms-role and Nut-dressing

Gebratene Entenleber auf Mango-Friihlingszwiebelsalat und Wasabisorbet
Roasted duck-liver with mango-salad, spring-onion and wasabi-sherbet

Tartar vom US-Rindsfilet mit Pimentos Padron, Toast und Butter
Tartar of US-Filet mignon with Pimentos Padron, toast and butter

Victoria Taste of Asia — Friihlingsrolle, Samosas, Zitronengras und Gliicksrolle
Victoria Taste of Asia — Spring roll, samosas, lemon grass soup, fortune roll

Victoria-Saisonsalat mit Rohgemise
Season salad with raw vegetables

Victoria-Haussalat mit gerdsteten Pilzen und Speckstreifen
House salad with roasted mushrooms and bacon
Salatsaucen zur Wahl: Haus/Franzésisch - Balsamico/Italien - Himbeeressig- Olivenoel

Hauptgerichte — Main course

Seezungenfilet mit Weissweinsauce, rotem Pfeffer, Gemise und Salzkartoffeln
Sole-Filets with white-wine sauce, red pepper, vegetables and potatoes

Kabeljau in Kiirbisessenz mit Kiirbisravioli und Humus
Cod-fish in Pumpkin-soup with Ravioli and Humus

Eglifilets menuniére — gebraten mit Zitrone, Petersilie, Salzkartoffeln und Gemise
Egg Fillet with butter and lemon, potatoes and vegetables
Vegane Randen-Fritter mit Zucchetti, gebackenem Knobli, Kiirbis und Safranessenz

Vegan Beet-root with zucchetti, garlic, pumpkin and safran-soup

Veganes Timbale aus Erbsen mit Sprossen, Avocado und Vegane Zitronen-Thymian Ravioli
Vegan-Timable with Sprouts with Avocado and Lemon-Thym-Ravioli

Dumplings, vegane Teigtaschen im Dampfer mit Wokgemiuise, Reis und Sweet-Chilisauce
Vegan Dumplings steamed on wok-vegetables, rice and sweet-chilisauce
Vic-Rindsfilet Victoria an Rotweinsauce mit Triiffelkartoffelmousse und glasierten Zwiebeln

Vic-Filet mignon Victoria at a redwine sauce with potatoe and truffle-mousse and onions

Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti und Gemuse
Sliced veal with mushrooms and cream-sauce, Rosti and vegetables

Chicken-Orange mit Chilisauce, Basmatireis und Pak-Choi-Gemiise
Chicken-Orange with Chilisauce, rice and Pak-choi-vegetables

Hirsch-Entrecote mit Kartoffel-Gnocchi und Steinpilzen
Deer-Entrecote with Potatoe-Gnocchi and boletus

Geschnetzelte Kalbsleber an Himbeeressig mit Gemiserdsti-Timbale
Sliced Veal-liver with raspberry and vegetable-rosti

US-EntrecOte mit Zitronen-Thymian-Butter, hausgemachten Pommes und Gemuse
US-Entrec6te with lemon-thym-butter, homemade Fries and vegetable
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